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Sous-Vide Garer bis 50 l zum Einhängen; 2,00 kW
____________________________________________________________________________________________

Artikel-Nr.: 245020

Breite: 150 mm
Tiefe: 240 mm
Höhe: 390 mm

Sous-Vide Garer bis 50 l zum Einhängen

› Gerät zum Vakuumgaren
› für GN Behälter bis 50 l (nicht enthalten)
› Korpus aus Edelstahl
› Steuerung mit 5 Garprogrammen
› Display für Wassertemperatur,

Kerntemperaturfühler und Timer
› Stop bei fehlendem Wasser
› Lieferung ohne Kerntemperaturfühler
› Ausführung: Tischgerät
› Installationen:

Elektro E: 2kW 230V (Bauseitig, Höhe: 1100 OKFF)
50Hz

› Gewicht(brutto/netto): 5,50 kg / 4,20 kg
› Abmessungen in mm (B/T/H): 150X240X390

Installationen:_____________

Elektro E: 2kW 230V (Bauseitig, Höhe: 1100 OKFF)

50Hz
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