Konformitatserkldrung

fiir Gegenstande, die flir den
Lebensmittelkontakt bestimmt sind

Herstellerinformation

Name acs Coating Systems GmbH
Adresse KutterstraBe 2+4, 26386 Wilhelmshaven
Land Deutschland

Produktinformation / BestimmungsgemiRe Verwendung
Produktname / 1.  Hifficiency® 23 100 GN-Behilter beschichtet mit multislide® DURAPEK®
Teile-Nr Teile-Nr.: 16008_GN23100DP2

2. Hifficency® 23 065 GN-Behilter beschichtet mit multislide® DURAPEK®
Teile-Nr.: 16008_GN23065DP2

3.  Hifficiency® 23 040 GN-Behilter beschichtet mit multislide® DURAPEK®
Teile-Nr.: 16008_GN23040DP2

4.  Hifficiency® 12 100 GN-Behilter beschichtet mit multislide® DURAPEK®
Teile-Nr.: 16008_GN12100DP2

5. Hifficiency® 12 065 GN-Behilter beschichtet mit multislide® DURAPEK®
Teile-Nr.: 16008_GN12065DP2

6.  Hifficiency® 12 400 GN-Behilter beschichtet mit multislide® DURAPEK®
Teile-Nr.: 16008_GN12040DP2

7. Hifficiency® 11 100 GN-Behilter beschichtet mit multislide® DURAPEK®
Teile-Nr.: 16008_GN11100DP2

8.  Hifficiency® 11 065 GN-Behilter beschichtet mit multislide® DURAPEK®
Teile-Nr.: 16008_GN11065DP2

9.  Hifficiency® 11 040 GN-Behilter beschichtet mit multislide® DURAPEK®
Teile-Nr.: 16008_GN11040DP2

Material(ien)

CNS 1.4301 beschichtet mit multislide® DURAPEK® Pfannenbeschichtung schwarz

Kontaktzeit mit
Lebensmittel

Kurzzeit, bis 30 min / short term, not exceeding 30 min
O Mittlere Kontaktzeit, / regular contact time, not exceeding 24 h

O Langzeit, Gber 24 h 1/ long term, exceeding 24 h

Kontakttemperaturen

O unter 5 °C/ below 5°C
0 Gber & °C bis einschlieBlich 20 °C / more than 5 °C not exceeding 20°C

O Gber 20 °C bis einschlieRlich 100°C / more than 20 °C not exceeding 100°C

ber 150 °C / exceeding 150°C [J andere Temperatur / other Temp:

Lebensmitteltypen
(Milch, Saure, etc.)

waéssrige oder saure Lebensmittel / aqueous or acetic food
X fetthaltige Lebensmittel / fatty food
Milch / milk

X alkoholische Lebensmittel / alcoholic food [ andere / others: Teiglinge/
Backwaren

Volumen/Fldche

Maximal 530 mm x 325 mm x 100 mm

Oberflichen-Volumen-
verhiltnis, mit dem die
Konformitét festgestellt
wurde

6 dm?/ 1 kg Lebensmittel

Maogliche Anwendungs-
einschrankungen

Reinigung mit scharfen Gegenstdnden, hochalkalischen Reinigungsmittel, scharfen
Sauren nicht zuldssig, max. Anwendungstemperatur kurzzeitig 450°C, nicht im offenen
Feuer betreiben

Hiermit erkldre ich als Reprédsentant der Firma, dass der Artikel, der mit Lebensmitteln in Kontakt kommt,
den Anforderungen gemiR der folgenden Vorschriften entspricht

1935/2004 Die Materialien und Gegenstande, die mit Ja
Lebensmitteln in Beriihrung kommen

2023/2006 Gute Herstellungspraxis fiir Materialien und Gegen- la
stdnde, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen

CM/Res(2013)9 Metalle und Legierungen, die in Materialien und la
Gegens den zum  Kontakt mit Lebensmitteln
verwel e

Unterschrift

Dr. Christoph Stecher

Datum, Stempel
04.07.2018




