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Allgemeines

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet grundiegende Informationen die bei der
Montage, Anwendung und Unterhalt beachtet werden miissen. Sie muss vor der
Installation und Inbetriebnahme vollstandig durch den Monteur und dem Bedien-
personal gelesen werden, und immer zum Nachschlagen in der Ndhe der Koch-
stelle aufliegen. Fir die einwandfreie Funktion und zum Erhalt der Betriebssi-
cherheit des Gerétes ist eine sachgerechte Instalation, Bedienung und Wartung
gemal dieser Aufstellungs- und Betriebsanweisung erforderlich. Nur so kann ent-
sprechend den Verkaufs- und Lieferbedingungen eine Gewéhr Gibernommen wer-
den. Vor Inbetriebnahme dieses Gerétes missen das gesamte V erpackungsmateri-
a und die industriellen Schutzfette grindlich entfernt werden, sowie die Ubli-
cherweise auf Edelstahloberflachen befindlichen Schutzfolien. Das Gerdt mit ei-
nem Schwamm reinigen, der mit Wasser sowie neutralem, dinnflissigem Reini-
gungsmittel befeuchtet worden ist. Darauf achten, dass keine FlUssigkeiten in das
Gerét laufen. Keine scheuernden Mittel verwenden. Den Ablagerost mit sauberem
Wasser abspulen.

Anwendung

Das Gerat wird zum Aufwarmen, Uberbacken und Warmhalten von Speisen mit-
tels High Light Strahlheizkdrper eingesetzt, die von oben im Gerétedeckel instal-
lierten Strahlheizkorpern, abgegeben werden. Durch eine unterschiedliche Ho-
henpositionierung des Deckels, 18sst sich die Temperatur an den Speisen einstel-
len. Je grofer der Abstand zwischen den Speisen und den Heizkorpern ist, desto
geringer ist die Hitze an den Speisen.
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Produktbeschreibung

2.1 Produkte

Modelle
221026, 221027, 221028
Gerateeigenschaften:

Einfache Aufstellung
Wandbefestigung moglich

Servicefreundlich und leicht zu reinigende Oberflachen und Materialien

Einfache Bedienung mittels Drehknopfen und Touchsensortasten

Max. Betriebssicherheit dank diversen Schutz- und Uberwachungsfunktionen

Kompakte Aulenmal3e

2.2 Technische Daten

2.2.1 Bedienung und Kontrollelemente

- Bedienknebel fur Zeiteinstellung und Netzhauptschalter

- 4 Touchsensortasten hinter der Glasblende

- LED-Anzeige a's Zeit-/Statusanzeige hinter der Glasblende.

Modell Dimensionen Bx T x H Heizung
221026 400 x 500 x 560 (520) mm 2 x 1500 W
221027 600 x 500 x 560 (520) mm 3x 1500 W
221028 750 x 500 x 560 (520) mm 4 x 1500 W
2.2.2 Technische Geratedaten

Gerate Spannung L eistung Gewicht
221026 1x230V 3,0 kw ?kg
221027 3x400V 4.5 kW 65,00 kg
221028 3x 400V 6,0 kW ?kg

2.2.3 Funktionsbedingungen
max. Toleranz der Netzspannung Nominal spannung

Frequenz
Schutzklasse
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3.2

3.3

Installation
Elektrische Daten der Geréte

3.1.1. Gerate nach Leistung (3,0 kW/4,5 kW/6,0 kW)
Salamander 3-phasig (Spannung 400 Volt +10% / -10%0)

Anschluss |Farbe Frequenz Sicherung

Phase Schwarz, Braun, Grau 50Hz/ 60 Hz -
oder 1,2, 3

N Blau oder 4 -

PE Gelb /Grin

I nstallations-Umgebung
max. Umgebungstemperatur

Lagerung > 0°C bis+70°C in Funktion > +5°C bis +35°C
max. relative L uftfeuchtigkeit
Lagerung > 10% bis 90% in Funktion > 30% bis 90%

| nstall ationsvorausetzungen

Der Salamander muss auf einer geraden Flache platziert werden oder mit der mit-
gelieferten Vorrichtung an der Wand befestigt/aufgehangt werden. Die Abstellfl&
che sollte nach Mdglichkeit waagrecht sein und der Salamander mittels der ver-
stellbaren Fif3e waagrecht einjustiert werden. Bei Wandmontage wird der richtige
Abstand zur Wand automatisch durch die Aufhangevorrichtung eingestellt, bei
Tischmontage ist ein Sicherheitsabstand zur Wand von 50mm einzuhalten, damit
eine Kuhlluftzirkulation stattfinden kann. Da das Gerdt zwar durch den Haupt-
schalter vollsténdig vom Netz getrennt wird, aber trotzdem Netzspannung jeder-
zeit im Gerédt vorhanden ist, sollte zu Reinigungszwecken eine externe und gut
zugangliche Netztrennvorrichtung installiert werden.

Install ationsvorschriften

Die folgenden Punkte gilt es zu beachten:

Prifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung der Hauptzuleitung mit der-
jenigen des Typenschildes tbere nstimmt.

Die elektrischen Installationen missen den lokalen Gebdudeinstallations-
Vorschriften entsprechen. Die giltigen nationalen Vorschriften der Elektrizitéts-
Behorden missen befolgt werden (siehe Bild).

Der Salamander ist mit einem Netzkabel inklusive CEE-Stecker ausgestattet, die-
ser kann an eine passende Steckdose angeschlossen werden.

Die Steckdose muss frei zuganglich oder mit einer allpoligen Trenneinrichtung,
z.B. Sicherungen oder Lastschalter versehen sein, damit ein Gerét jederzeit vom
Netz getrennt werden kann. Als Gerét der Schutzklasse 1 muss es immer an den
Schutzleiter angeschlossen werden.

Falls Fehlstromschutzschalter verwendet werden, miissen diese fur einen Fehler-
strom von mindestens 30mA ausgelegt sein.
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Das Bedienpersonal muss dafir sorgen, dass ale Installations-, Unterhalts- und
I nspektionsarbeiten, durch zugel assenes Fachpersonal ausgeftihrt werden.

Der Aufbau muss auf Praxistauglichkeit und Anwenderfreundlichkeit Gberpriift
werden.

Zum elektrischen Anschlufd des Gerates sind die Gesetzlichen
Vorschriften des jeweiligen Landes zu beachten!

Achtung Achtung
Die elektrischen Anschliisse

miissen durch eine Fachperson
ausgefiihre¢ werden.

Falsche Spannung kann das
Gerit beschdadigen

4  Inbetriebnahme
4.1 Montage

Der Salamander ist mit einem Netzkabel und CEE-Stecker ausgertstet. Er muss
mit einer Wandsteckdose verbunden werden. Die elektrischen Installationen mis-
sen durch zugel assene I nstall ationsunternehmen unter Einhaltung der spezifischen
nationalen und lokalen Vorschriften ausgefuhrt werden. Die Installationsunter-
nehmen sind verantwortlich fur die korrekte Auslegung sowie Installation in
Ubereingtimmung mit den Sicherheitsvorschriften. Die Warn- und Typenschilder
mussen strikt befolgt werden.

Prifen Sie und stellen Sie sicher, das die Spannung des Netzstroms und des Gera
tes (gemald Typenschild) Ubereinstimmen.

Bei Aufstellung dieses Gerates in unmittelbarer Nahe einer Wand , von
Trennwanden, Kichenmdbeln, dekorativen Verkleidungen usw. wird emp-
fohlen, das diese aus nicht brennbarem Material gefertigt sind; anderenfalls
missen sie mit geeigneten nichtbrennbaren, Warmeisolierenden Material
verkleidet sein, und die Brandschutz-Vorschriften mussen sorgfaltigst beach-
tet werden!

Vor der ersten Inbetriebnahme missen eventuell vor-
handene Produktionsriickstéande oder Verpackungsreste
restlos entfernt werden. Danach wie in Kapitel 10 be-
schrieben Gerét griindlich reinigen.

Auch muss die Transportsicherung der inneren Gegen- . ACHTUNG!
gewichte entfernt werden. Vorinbstrebnahime

Transportsicherung entfernen

Der Salamander muss auf einer sauberen, geraden
Oberflache (Tisch, Kombination, etc.) an seiner End-
bestimmung stehen. Das Gerét steht auf, in der Hohe
verstellbaren FiulRen. Mit der im Lieferumfang enthal-
tenen Wandhalterung kann das Geré auch an der
Wand in einer bedienungsfreundlichen Hohe befestigt bzw. aufgehéngt werden.
Die Aufstellung darf nicht in der Nahe von brennbaren Wanden und Aufstellfla
chen erfolgen. Drehen Sie den Hauptschalter-Drehknopf auf die AUS-Position (0)
bevor Sie den Salamander an das Stromnetz anschlief3en.
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Bedienungselemente
Knebel Hauptschalter

Position AUS:
0" zeigt zur Markierung (o)
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Knebel Zeiteinstellung:

Position Normalbetrieb:
1" zeigt zur Markierung (o)
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Die zur Position entsprechende Zeit wird

im LED-Display angezeigt

Position Warmhalten:
"W zeigt zur Markierung (o)
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Normalbetrieb:

Die "Tasten" beinhalten die Umschaltung von reduzierte Heizflache auf Volle Heizflache [
Start und Stopptaste. Die LED-Anzeige zeigt die voreingestellte Zeit an, und bei gestartetem Zeitab-

lauf die Restzeit.

reduzierte Heizflche volle Heizflache

Ver. 1.2

Warmbhaltebetrieb:

Verminderte Warmhaltefunktion

Leistung

volle Leistung

Die Mittelstriche und der leuchtende Dezimal punkt zeigen die Warmhaltefunktion an.
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Bedienung

Das Gerét ist sofort nach Einschalten des Hauptschalters betriebsbereit. Auf Position
1" befindet sich das Gerét im Normalbetrieb (Zeitsteuerung). Steht der Hauptschal-
ter auf , W" befindet sich das Gerat im Warmhaltemodus und die Heizkérper werden
mit verminderter Leistung dauernd betrieben. Die leuchtenden Mittelstriche in der
LED-Anzeige zeigen den Warmhaltemodus an. Im Warmhaltemodus kann mit den
Tasten [ Voll | Reduziert die Leistung von 1,6 kKW auf 0,8 kW vermindert
werden. Um die ideale Warmhaltetemperatur zu erreichen, mul3 der Salamander ca.
3. min vorgeheizt werden.

Die Temperatur wird durch das Verstellen der Hohe des Geréatedeckel s eingestel It.
Die Touchsensorflachen werden der Einfachheit halber als "Tasten" bezeichnet.
"Dricken" im Normalbetrieb entspricht einem Berlhren der entsprechenden Sym-
bolflache.

Wird der Zeitwahlknopf im Uhrzeigersinn aus der Rastung heraus bewegt, stellt man
damit die Zeit von 0 bis 15 Minuten ein. Mit der Starttaste wird der Zeitablauf ge-
startet und kann durch nochmaliges Driicken unterbrochen/fortgesetzt werden (Pau-
senfunktion).

Jederzeit kann durch das Driicken der Stopptaste die ablaufende Zeit gestoppt und
der Vorgang komplett abgebrochen werden. Danach wird wieder die voreingestellte
Zeit eingeblendet und ein neuer Zeitablauf kann gestartet werden.

Vor dem Zeitablauf kann die Anzahl der aktiven Strahlheizkdrper bel Teilausnit-
zung der Rostflache mit den linken Tasten reduziert werden, um Energie zu spa-
ren.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeit ertont 10 Mal im Interval ein akustisches
Signal, welches durch das Dricken der Stopptaste jederzeit quittiert werden kann.
Die LED-Anzeige zeigt danach die voreingestellte Zeit an, und der Zeitablauf kann
wieder neu gestartet werden.

Mochte man auf das akustische Signal komplett verzichten, so kann es generell de-
aktiviert werden. Dazu wird die Stopptaste fur mindestens 4 Sekunden gedriickt
gehalten, und sobald ein kurzes akustisches Signal ertont und die Anzeige 00.00
zeigt, wieder losgelassen. Damit ist der akustische Alarm auch nach dem Ausschal-
ten des Salamanders dauerhaft deaktiviert. Will man den akustischen Alarm wieder
einschalten, so drickt man wieder die Stopptaste fur mindestens 4 Sekunden bis
wieder das akustische Signal ertont, und die Anzeige | |.| | zeigt. Damit ist der Alarm
wieder aktiv. Der Salamander zeigt dies mit einem kurzen akustischen Signal nach
dem Einschalten an. Ist der Alarm inaktiv, so fehlt dieser "Einschaltpiepser”.

Achtung: Der Salamander darf nur mit dem mitgelieferten Aufsatzbehélter + Rost
betrieben werden.
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7.1

1.2

Sicherheitsvorschriften

Beachten sie die erhdhten Temperaturen, die im Handhabungsbereich zu Verbren-
nungen fuhren kdnnen. Beim Betrieb des Salamanders sind die Sicherheitsregeln
unbedingt zu beachten. Die gesetzlichen und berufsgenossenschaftlichen Vorschrif-
ten (z.B. ZH 1/37- Sicherheitsregeln fur Kiichen) sind dabei mal3gebend. Die hier
gegebenen Hinweise ersetzen keine Vorschrift und erheben keinen Anspruch auf
Vollstandigkeit!

Beschreibung von Gefahren-Symbolen
Generelles Gefahrensymbol
Nichtbefolgen der Sicherheitsvorschriften
Bedeutet Gefahr ( Verletzungen )

Dieses Symbol warnt vor
Gefahrliche Spannung.
(Bildzeichen 5036 der IEC 60417-1)

Achtung

Bei unsachgemasser Anwendung
konnen kleinere Verletzungen oder
Sachbeschdadigunen hervorgerufen werden

Direkt am Geréat angebrachte Gefahrensymbol e miissen unbedingt be-
folgt werden und die Lesbarkeit jederzeit sichergestellt werden.

Achtung

Vor Anwendung oder Unterhalt des Gerdtes
muss die Bedienungsanleitung gelesen werden

Brandbekampfung

Ist dass Gerét in keine ortsfeste automatische

L 6scheinrichtung einbezogen. Gerét allpolig vom Strom
trennen (Sicherungen ausschalten) und Brand mit

Feuerl 6schdecke oder CO,- Feuerlscher |6schen!

Gefahren bei Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften

Das Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften kann zu Gefahr fir Personen, Um-
gebung und fir den Salamander selbst fihren. Bel Nichtbeachten der Sicherheits-
Vorschriften besteht kein Recht auf Schadensersatzforderungen.

Im Detail kann es durch Nichtbeachten zu folgenden Risiken fiihren

( Beispiele ):

- Gefahr fur Personen durch elektrische Ursachen

- Gefahr fur Personen durch heif3e Oberflachen (Kontaktgefahr durch Bertihrung
der Strahlhei zkdrperglasscheibe)
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7.3

7.4

7.5

7.6

Sichere Anwendung

Die Sicherheits-Vorschriften dieser Bedienungsanleitung, die bestehenden nationa-
len Vorschriften fur Elektrizitdt zur Verhinderung von Unféllen sowie jegliche be-
triebsinterne Arbeits-, Anwendungs- und Sicherheits-Vorschriften missen befolgt
werden.

Sicherheitsvorschriften fur das Bedienpersonal

Die Strahlheizkorperglasscheibe erhitzt sich stark im Betrieb. Um Verletzungen
(Verbrennungen) zu vermeiden, diese keinesfalls mit blof3en Handen beriihren.

Schalten Sie auf [E] reduzierte Heizflache, wenn Sie nicht die volle Rostflache
bendtigen, um elektrische Energie zu sparen.

Benutzen Sie den Deckel und den Rost nicht als Ablage! Der Gehausedeckel ist
mit Gegengewichten ausbalanciert, und konnte durch externe Kraftanwendung
beschéadigt werden.

Legen Sie kein Papier, Karton, Stoff etc. auf den Gehausedeckel, oder den Rost,
da es sich entziinden konnte.

Vermeiden Sie das Eintreten von Flissigkeiten in das Gerét.
Das Gerét darf nicht mit einem Wasser- oder Dampfstrahl abgespritzt werden!

Vor jedem Reinigen Gerdt ausschalten und abkihlen lassen. Schockartiges Ab-
kuhlen jeglicher heil3er Gerétebauteile ist zu vermeiden.

Der Fettauffangbehélter unter dem Rost muss regelmaidig, gegebenenfalls auch
wahrend des Betriebs, entleert und gereinigt werden, damit die Gefahr einer Ent-
ziindung groéferer Fettmengen vermieden wird.

Beim Herausziehen der Fettauffangwanne bei Betrieb/kurz nach Betrieb besteht
akute Verbrennungsgefahr!

Verchromte Geratebauteile(Rost/Drehknebel) dirfen nicht mit Scharfkantigen
Gegenstanden (Stahlspachtel, Stahldrahtbirste) oder und aggressiven Reini-
gungsmitteln bearbeitet werden, da sonst die Oberflache beschadigt wird. Hierflr
eignen sich nur Spachtel aus Holz oder Kunststoff!

Ein Betrieb ohne Fettauffangbehalter, nur mit oder ohne Rost, ist verboten!

Unsachgemalie Bedienung

Die Funktionstiichtigkeit des Salamanders kann nur bei richtiger Anwendung ge-
wahrleistet werden. Die Grenzwerte gemal3 den technischen Daten dirfen unter kei-
nen Umstanden Uber- oder unterschritten werden.

Anderungen / Gebrauch von Ersatzteilen

Es gibt keine wartungstechnisch relevanten Bauteile innerhalb des Gerétes. Bel
Funktionsstorungen und/oder Ausfall des Gerétes ist eine entsprechende technisch
kompetente Serviceeinrichtung des Herstellers zu kontaktieren. Im Service und Re-
paraturfall sind nur Originalersatzteile des Herstellers zu verwenden. Bel Verwen-
dung von nicht originalen Komponenten erlischt jegliche Haftung fir Folgekosten.
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7.7 Uberwachung der Heizzone

Die einzelnen Strahlheizkorper werden durch jeweils einen im Heizelement befind-
lichen Ubertemperatursicherheitsabschalter tiberwacht. Uberhitzt ein einzelnes Heiz-
element, so wird dieses von der Stromversorgung getrennt, bis es auf die untere
Wiedereinschal ttemperatur abgekihlt ist.

8 AuBerbetriebnahme
Wenn der Salamander nicht in Gebrauch it, stellen Sie sicher, dass der Netzhaupt-

schalter auf Position O steht. Wenn Sie das Gerét fur langere Zeit nicht einsetzen
(mehrere Tage), ziehen Sie den Netzstecker heraus bzw. schalten sie das Gerét

spannungsfrei.
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Fehlerfindung / Fehlerbehebung

Achtung

Gerit nicht 6ffnen!
Gefdhrliche Spannung!

Bei alen Stérungen des Salamanders, die nicht auf &uf3ere Einflisse oder Ver-

schmutzungen zurtickzufiihren sind, darf nur zugelassenes und geschultes Service-

personal das Gerdt 6ffnen. Der Salamander muss sofort ausgeschaltet und der Netz-

stecker herausgezogen werden. Die Ursachenermittiung oder Fehlerbeseitigung darf

nur durch Sachkundige erfolgen.

Fehler

Mogliche Ursache

MalRnahmen durch Bedienungs- oder
Servicepersonal

Kein Aufleuchten des Keine Stromzufuhr Prifen Sie, ob das Gerdt mit dem

Dezimal punktes, oder Stromnetz verbunden ist

der LED-Anzeige (Netzkabel eingesteckt), Netzsicherun-
gen prifen

Kein Aufheizen Gerét defekt Kontaktieren Sie lhren Lieferanten fir

Reparaturservice. Ziehen Sie den Netz-
stecker heraus

Hauptschalter in Aus
Position

Hauptschalter Einschalten

Ungeniigende Heizleis-
tung bzw. keine Heizleis-
tung

Einzelner Strahlheizkdrper defekt!

Eine oder mehrere Pha-
se(n) fehlt(en).

Prufen Sie die Sicherung(en).

Bei einem Austausch von Bauteilen sind immer Originalteile nach der gultigen
Ersatzteilliste zu verwenden und die vorhandenen oder neue (gleiche Verbin-
dungselemente) einzusetzen.
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10

11

12

Reinigung
Rost, Fettauffangbehélter und der Strahlungshitze exponierte Gehausepartien

sollten je nach Einsatz und Verschmutzungsgrad in entsprechenden Interval-
len, regelmaRig mit handelstblichen Mitteln gereinigt werden.

Verchromte Bauteile/Kndpfe dirfen nicht mit scharfkantigen
Gegenstanden (Stahlspachtel, Stahldrahtbirste) oder und
aggressiven Reinigungsmitteln bearbeitet werden, da sonst
die Oberflache beschadigt wird. Hierfir eignen sich nur
Spachtel aus Holz oder Kunststoff!

Es durfen keine Fliissigkeiten in das Gerat gelangen!

Unterhalt

Der Anwender muss sicherstellen, dass alle Komponenten, die fir die Sicherheit re-

levant sind, jederzeit einwandfrei funktionstiichtig sind.

Achtung

Gerit nicht 6ffnen!
Gefdhrliche Spannung!

Der Salamander darf nur von ausgebildetem Service-Personal gedffnet werden.
Es befinden sich keine wartungsrelevanten Komponenten innerhalb des Gehauses.

Entsorgung

Bel Beendigung der Lebensdauer des Salamanders muss dieser fachgerecht entsorgt
werden.

Vermeiden Sie Missbréauche:

Das Gerét darf nicht durch unqualifizierte Personen benitzt werden. Vermeiden Sie,
dass die zur Entsorgung bereitgestellten Geréte wieder in Betrieb genommen wer-
den. Der Salamander besteht aus gebrauchlichen elektrischen/elektronischen und
elektromechanischen Bauteilen. Es werden keine Batterien verwendet. Der Anwen-
der ist verantwortlich fur die fachmannische und sichere Entsorgung der ausgedien-
ten Geréte.

Hinweis zur Entsorgung

Geréte die zu diesem Zweck bestimmt sind, kdnnen an uns zur Entsor-

gung geschickt werden. Es werden nur ausreichend frankierte Pakete

von uns angenommen.

Seite 13 von 22

29.06.2013
Cookmax



13 Ersatzteilliste

1
2
31 3.2
4.1 4.2
51 5.2
6.1 6.2
7
8
9.1 9.2
10 11
Anzahl / Pieces ARTIKELNUMMER ; inti
po—— o P Pos. \TEM NUMBER Beschreibung Description
1 1 1 1 343/1 Ceranglas Platte 530x295x4mm Glass ceramic plate 530x295x4mm
1 1 1 2 100108 Poti mit Vorschalter Po
1 1 1 31 CM-100100 Knebel Hauptschalter 0-1-W-0 Knob Main switch 0-1-W-0
1 1 1 3.2 CM-100101 Knebel Min-Max Zeit Knebel Min-Max Time
1 1 1 4.1 800409 Hauptschalter 4-polig Main Switch
1 1 1 4.2 800407 Vorschalter Switch
1 1 1 5.1 300606 Klemmleiste Terminal Board
4 4 4 5.2 500307 Gerétefuss Foot
2 3 4 6.1 700102 Heizelement 1500 W Heating Element 1500W
1 3 3 6.2 800318 Halbleiterrelais 25A Solid State Relais 25A
1 1 1 7 700103 Stabregler Salamander Rod Controller Salamander
1 - - 8 200503 Netzteil 230V Power supply 230V
1 1 1 9.1 200504 Sensor Tasten Elektronik Touch Electronic
1 1 1 9.2 200500 Float glas fur Sensor Elektronik Float Glass for Touch Electronic
Anschlufkabel 400V 3 m Main Cable 400V 3 m
- 1 1 10.1 013.00007/300630 | (5x 2,5 mm?) inkl. (5x 2,5 mm?) incl.
16A Ceekon-Stecker 16A Ceekon-Plug
Anschlufkabel 230V 3 m Main Cable 230V 3 m
1 ) ) 102 | 013.00006/300636 (3x 2,5 mmP) inkl. Stecker (3x 2,5 mm?) incl. Plug
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11

Allgemeines

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet grundiegende Informationen die bei der
Montage, Anwendung und Unterhalt beachtet werden miissen. Sie muss vor der
Installation und Inbetriebnahme vollstandig durch den Monteur und dem Bedien-
personal gelesen werden, und immer zum Nachschlagen in der Ndhe der Koch-
stelle aufliegen. Fir die einwandfreie Funktion und zum Erhalt der Betriebssi-
cherheit des Gerétes ist eine sachgerechte Instalation, Bedienung und Wartung
gemal dieser Aufstellungs- und Betriebsanweisung erforderlich. Nur so kann ent-
sprechend den Verkaufs- und Lieferbedingungen eine Gewéhr Gibernommen wer-
den. Vor Inbetriebnahme dieses Gerétes missen das gesamte V erpackungsmateri-
a und die industriellen Schutzfette grindlich entfernt werden, sowie die Ubli-
cherweise auf Edelstahloberflachen befindlichen Schutzfolien. Das Gerdt mit ei-
nem Schwamm reinigen, der mit Wasser sowie neutralem, dinnflissigem Reini-
gungsmittel befeuchtet worden ist. Darauf achten, dass keine FlUssigkeiten in das
Gerét laufen. Keine scheuernden Mittel verwenden. Den Ablagerost mit sauberem
Wasser abspulen.

Anwendung

Das Gerat wird zum Aufwarmen, Uberbacken und Warmhalten von Speisen mit-
tels High Light Strahlheizkdrper eingesetzt, die von oben im Gerétedeckel instal-
lierten Strahlheizkorpern, abgegeben werden. Durch eine unterschiedliche Ho-
henpositionierung des Deckels, 18sst sich die Temperatur an den Speisen einstel-
len. Je grofer der Abstand zwischen den Speisen und den Heizkorpern ist, desto
geringer ist die Hitze an den Speisen.
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Produktbeschreibung

2.1 Produkte

Modelle
221026, 221027, 221028
Gerateeigenschaften:

Einfache Aufstellung
Wandbefestigung moglich

Servicefreundlich und leicht zu reinigende Oberflachen und Materialien

Einfache Bedienung mittels Drehknopfen und Touchsensortasten

Max. Betriebssicherheit dank diversen Schutz- und Uberwachungsfunktionen

Kompakte Aulenmal3e

2.2 Technische Daten

2.2.1 Bedienung und Kontrollelemente

- Bedienknebel fur Zeiteinstellung und Netzhauptschalter

- 4 Touchsensortasten hinter der Glasblende

- LED-Anzeige a's Zeit-/Statusanzeige hinter der Glasblende.

Modell Dimensionen Bx T x H Heizung
221026 400 x 500 x 560 (520) mm 2 x 1500 W
221027 600 x 500 x 560 (520) mm 3x 1500 W
221028 750 x 500 x 560 (520) mm 4 x 1500 W
2.2.2 Technische Geratedaten

Gerate Spannung L eistung Gewicht
221026 1x230V 3,0 kw ?kg
221027 3x400V 4.5 kW 65,00 kg
221028 3x 400V 6,0 kW ?kg

2.2.3 Funktionsbedingungen
max. Toleranz der Netzspannung Nominal spannung

Frequenz
Schutzklasse
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3.2

3.3

Installation
Elektrische Daten der Geréte

3.1.1. Gerate nach Leistung (3,0 kW/4,5 kW/6,0 kW)
Salamander 3-phasig (Spannung 400 Volt +10% / -10%0)

Anschluss |Farbe Frequenz Sicherung

Phase Schwarz, Braun, Grau 50Hz/ 60 Hz -
oder 1,2, 3

N Blau oder 4 -

PE Gelb /Grin

I nstallations-Umgebung
max. Umgebungstemperatur

Lagerung > 0°C bis+70°C in Funktion > +5°C bis +35°C
max. relative L uftfeuchtigkeit
Lagerung > 10% bis 90% in Funktion > 30% bis 90%

| nstall ationsvorausetzungen

Der Salamander muss auf einer geraden Flache platziert werden oder mit der mit-
gelieferten Vorrichtung an der Wand befestigt/aufgehangt werden. Die Abstellfl&
che sollte nach Mdglichkeit waagrecht sein und der Salamander mittels der ver-
stellbaren Fif3e waagrecht einjustiert werden. Bei Wandmontage wird der richtige
Abstand zur Wand automatisch durch die Aufhangevorrichtung eingestellt, bei
Tischmontage ist ein Sicherheitsabstand zur Wand von 50mm einzuhalten, damit
eine Kuhlluftzirkulation stattfinden kann. Da das Gerdt zwar durch den Haupt-
schalter vollsténdig vom Netz getrennt wird, aber trotzdem Netzspannung jeder-
zeit im Gerédt vorhanden ist, sollte zu Reinigungszwecken eine externe und gut
zugangliche Netztrennvorrichtung installiert werden.

Install ationsvorschriften

Die folgenden Punkte gilt es zu beachten:

Prifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung der Hauptzuleitung mit der-
jenigen des Typenschildes tbere nstimmt.

Die elektrischen Installationen missen den lokalen Gebdudeinstallations-
Vorschriften entsprechen. Die gultigen nationalen Vorschriften der Elektrizitéts-
Behorden missen befolgt werden (siehe Bild).

Der Salamander ist mit einem Netzkabel inklusive CEE-Stecker ausgestattet, die-
ser kann an eine passende Steckdose angeschlossen werden.

Die Steckdose muss frei zuganglich oder mit einer allpoligen Trenneinrichtung,
z.B. Sicherungen oder Lastschalter versehen sein, damit ein Gerét jederzeit vom
Netz getrennt werden kann. Als Gerét der Schutzklasse 1 muss es immer an den
Schutzleiter angeschlossen werden.

Falls Fehlstromschutzschalter verwendet werden, miissen diese fur einen Fehler-
strom von mindestens 30mA ausgelegt sein.
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Das Bedienpersonal muss dafir sorgen, dass ale Installations-, Unterhalts- und
I nspektionsarbeiten, durch zugel assenes Fachpersonal ausgeftihrt werden.

Der Aufbau muss auf Praxistauglichkeit und Anwenderfreundlichkeit Gberpriift
werden.

Zum elektrischen Anschlufd des Gerates sind die Gesetzlichen
Vorschriften des jeweiligen Landes zu beachten!

Achtung Achtung
Die elektrischen Anschliisse

miissen durch eine Fachperson
ausgefiihre¢ werden.

Falsche Spannung kann das
Gerit beschdadigen

4  Inbetriebnahme
4.1 Montage

Der Salamander ist mit einem Netzkabel und CEE-Stecker ausgertstet. Er muss
mit einer Wandsteckdose verbunden werden. Die elektrischen Installationen mis-
sen durch zugel assene I nstall ationsunternehmen unter Einhaltung der spezifischen
nationalen und lokalen Vorschriften ausgefuhrt werden. Die Installationsunter-
nehmen sind verantwortlich fur die korrekte Auslegung sowie Installation in
Ubereingtimmung mit den Sicherheitsvorschriften. Die Warn- und Typenschilder
mussen strikt befolgt werden.

Prifen Sie und stellen Sie sicher, das die Spannung des Netzstroms und des Gera
tes (gemald Typenschild) Ubereinstimmen.

Bei Aufstellung dieses Gerates in unmittelbarer Nahe einer Wand , von
Trennwanden, Kichenmdbeln, dekorativen Verkleidungen usw. wird emp-
fohlen, das diese aus nicht brennbarem Material gefertigt sind; anderenfalls
missen sie mit geeigneten nichtbrennbaren, Warmeisolierenden Material
verkleidet sein, und die Brandschutz-Vorschriften mussen sorgfaltigst beach-
tet werden!

Vor der ersten Inbetriebnahme missen eventuell vor-
handene Produktionsriickstéande oder Verpackungsreste
restlos entfernt werden. Danach wie in Kapitel 10 be-
schrieben Gerét griindlich reinigen.

Auch muss die Transportsicherung der inneren Gegen- . ACHTUNG!
gewichte entfernt werden. Vorinbstrebnahime

Transportsicherung entfernen

Der Salamander muss auf einer sauberen, geraden
Oberflache (Tisch, Kombination, etc.) an seiner End-
bestimmung stehen. Das Gerét steht auf, in der Hohe
verstellbaren FiulRen. Mit der im Lieferumfang enthal-
tenen Wandhalterung kann das Geré auch an der
Wand in einer bedienungsfreundlichen Hohe befestigt bzw. aufgehéngt werden.
Die Aufstellung darf nicht in der Nahe von brennbaren Wanden und Aufstellfla
chen erfolgen. Drehen Sie den Hauptschalter-Drehknopf auf die AUS-Position (0)
bevor Sie den Salamander an das Stromnetz anschlief3en.
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Bedienungselemente
Knebel Hauptschalter

Position AUS:
0" zeigt zur Markierung (o)

7”0 N
/ il \\\ \
' NN
f [ A\
- v\
I ’ \. ) \
[ W \ ;\ Lf
\\ \\ ‘ / //.
N\ N _// Y,
N S
N s

Knebel Zeiteinstellung:

Position Normalbetrieb:
1" zeigt zur Markierung (o)

A N

7 //" & "\\\\‘
f// D\
i/ \
i -
! Q ‘}
\ ;‘
\ '\\ 2 /"

\ - _ /

\\ \\// //

Die zur Position entsprechende Zeit wird

im LED-Display angezeigt

Position Warmhalten:
"W zeigt zur Markierung (o)

7 = =< g Ry
. N\
| \
.L\ : ’f‘
\ 1 /‘
A Y y
\\\‘\_\ - /‘//. //

Normalbetrieb:

Die "Tasten" beinhalten die Umschaltung von reduzierte Heizflache auf Volle Heizflache [
Start und Stopptaste. Die LED-Anzeige zeigt die voreingestellte Zeit an, und bei gestartetem Zeitab-

lauf die Restzeit.

reduzierte Heizflche volle Heizflache

Ver. 1.1

Warmbhaltebetrieb:

Verminderte Warmhaltefunktion

Leistung

volle Leistung

Die Mittelstriche und der leuchtende Dezimal punkt zeigen die Warmhaltefunktion an.
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Bedienung

Das Gerét ist sofort nach Einschalten des Hauptschalters betriebsbereit. Auf Position
1" befindet sich das Gerét im Normalbetrieb (Zeitsteuerung). Steht der Hauptschal-
ter auf , W" befindet sich das Gerat im Warmhaltemodus und die Heizkérper werden
mit verminderter Leistung dauernd betrieben. Die leuchtenden Mittelstriche in der
LED-Anzeige zeigen den Warmhaltemodus an. Im Warmhaltemodus kann mit den
Tasten [ Voll | Reduziert die Leistung von 1,6 kKW auf 0,8 kW vermindert
werden. Um die ideale Warmhaltetemperatur zu erreichen, mufd der Salamander ca.
3. min vorgeheizt werden.

Die Temperatur wird durch das Verstellen der Hohe des Geréatedeckel s eingestel It.
Die Touchsensorflachen werden der Einfachheit halber als "Tasten" bezeichnet.
"Dricken" im Normalbetrieb entspricht einem Berlhren der entsprechenden Sym-
bolflache.

Wird der Zeitwahlknopf im Uhrzeigersinn aus der Rastung heraus bewegt, stellt man
damit die Zeit von 0 bis 15 Minuten ein. Mit der Starttaste wird der Zeitablauf ge-
startet und kann durch nochmaliges Driicken unterbrochen/fortgesetzt werden (Pau-
senfunktion).

Jederzeit kann durch das Driicken der Stopptaste die ablaufende Zeit gestoppt und
der Vorgang komplett abgebrochen werden. Danach wird wieder die voreingestellte
Zeit eingeblendet und ein neuer Zeitablauf kann gestartet werden.

Vor dem Zeitablauf kann die Anzahl der aktiven Strahlheizkdrper bel Teilausnit-
zung der Rostflache mit den linken Tasten reduziert werden, um Energie zu spa-
ren.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeit ertont 10 Mal im Interval ein akustisches
Signal, welches durch das Dricken der Stopptaste jederzeit quittiert werden kann.
Die LED-Anzeige zeigt danach die voreingestellte Zeit an, und der Zeitablauf kann
wieder neu gestartet werden.

Mochte man auf das akustische Signal komplett verzichten, so kann es generell de-
aktiviert werden. Dazu wird die Stopptaste fur mindestens 4 Sekunden gedriickt
gehalten, und sobald ein kurzes akustisches Signal ertont und die Anzeige 00.00
zeigt, wieder losgelassen. Damit ist der akustische Alarm auch nach dem Ausschal-
ten des Salamanders dauerhaft deaktiviert. Will man den akustischen Alarm wieder
einschalten, so drickt man wieder die Stopptaste fur mindestens 4 Sekunden bis
wieder das akustische Signal ertont, und die Anzeige | |.| | zeigt. Damit ist der Alarm
wieder aktiv. Der Salamander zeigt dies mit einem kurzen akustischen Signal nach
dem Einschalten an. Ist der Alarm inaktiv, so fehlt dieser "Einschaltpiepser”.

Achtung: Der Salamander darf nur mit dem mitgelieferten Aufsatzbehélter + Rost
betrieben werden.
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7.1

1.2

Sicherheitsvorschriften

Beachten sie die erhdhten Temperaturen, die im Handhabungsbereich zu Verbren-
nungen fuhren kdnnen. Beim Betrieb des Salamanders sind die Sicherheitsregeln
unbedingt zu beachten. Die gesetzlichen und berufsgenossenschaftlichen Vorschrif-
ten (z.B. ZH 1/37- Sicherheitsregeln fur Kiichen) sind dabei malgebend. Die hier
gegebenen Hinweise ersetzen keine Vorschrift und erheben keinen Anspruch auf
Vollstandigkeit!

Beschreibung von Gefahren-Symbolen
Generelles Gefahrensymbol
Nichtbefolgen der Sicherheitsvorschriften
Bedeutet Gefahr ( Verletzungen )

Dieses Symbol warnt vor
Gefahrliche Spannung.
(Bildzeichen 5036 der IEC 60417-1)

Achtung

Bei unsachgemasser Anwendung
konnen kleinere Verletzungen oder
Sachbeschdadigunen hervorgerufen werden

Direkt am Geréat angebrachte Gefahrensymbol e miissen unbedingt be-
folgt werden und die Lesbarkeit jederzeit sichergestellt werden.

Achtung

Vor Anwendung oder Unterhalt des Gerdtes
muss die Bedienungsanleitung gelesen werden

Brandbekampfung

Ist dass Gerét in keine ortsfeste automatische

L 6scheinrichtung einbezogen. Gerét allpolig vom Strom
trennen (Sicherungen ausschalten) und Brand mit

Feuerl 6schdecke oder CO,- Feuerlscher |6schen!

Gefahren bei Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften

Das Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften kann zu Gefahr fir Personen, Um-
gebung und fir den Salamander selbst fihren. Bel Nichtbeachten der Sicherheits-
Vorschriften besteht kein Recht auf Schadensersatzforderungen.

Im Detail kann es durch Nichtbeachten zu folgenden Risiken fiihren

( Beispiele ):

- Gefahr fur Personen durch elektrische Ursachen

- Gefahr fur Personen durch heif3e Oberflachen (Kontaktgefahr durch Bertihrung
der Strahlhei zkdrperglasscheibe)
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7.3

7.4

7.5

7.6

Sichere Anwendung

Die Sicherheits-Vorschriften dieser Bedienungsanleitung, die bestehenden nationa-
len Vorschriften fur Elektrizitdt zur Verhinderung von Unféllen sowie jegliche be-
triebsinterne Arbeits-, Anwendungs- und Sicherheits-Vorschriften missen befolgt
werden.

Sicherheitsvorschriften fur das Bedienpersonal

Die Strahlheizkorperglasscheibe erhitzt sich stark im Betrieb. Um Verletzungen
(Verbrennungen) zu vermeiden, diese keinesfalls mit blof3en Handen beriihren.

Schalten Sie auf [E] reduzierte Heizflache, wenn Sie nicht die volle Rostflache
bendtigen, um elektrische Energie zu sparen.

Benutzen Sie den Deckel und den Rost nicht als Ablage! Der Gehausedeckel ist
mit Gegengewichten ausbalanciert, und konnte durch externe Kraftanwendung
beschéadigt werden.

Legen Sie kein Papier, Karton, Stoff etc. auf den Gehausedeckel, oder den Rost,
da es sich entziinden konnte.

Vermeiden Sie das Eintreten von Flissigkeiten in das Gerét.
Das Gerét darf nicht mit einem Wasser- oder Dampfstrahl abgespritzt werden!

Vor jedem Reinigen Gerdt ausschalten und abkihlen lassen. Schockartiges Ab-
kuhlen jeglicher heil3er Gerétebauteile ist zu vermeiden.

Der Fettauffangbehélter unter dem Rost muss regelmaidig, gegebenenfalls auch
wahrend des Betriebs, entleert und gereinigt werden, damit die Gefahr einer Ent-
ziindung groéferer Fettmengen vermieden wird.

Beim Herausziehen der Fettauffangwanne bei Betrieb/kurz nach Betrieb besteht
akute Verbrennungsgefahr!

Verchromte Geratebauteile(Rost/Drehknebel) dirfen nicht mit Scharfkantigen
Gegenstanden (Stahlspachtel, Stahldrahtbirste) oder und aggressiven Reini-
gungsmitteln bearbeitet werden, da sonst die Oberflache beschadigt wird. Hierflr
eignen sich nur Spachtel aus Holz oder Kunststoff!

Ein Betrieb ohne Fettauffangbehalter, nur mit oder ohne Rost, ist verboten!

Unsachgemalie Bedienung

Die Funktionstiichtigkeit des Salamanders kann nur bei richtiger Anwendung ge-
wahrleistet werden. Die Grenzwerte gemal3 den technischen Daten dirfen unter kei-
nen Umstanden Uber- oder unterschritten werden.

Anderungen / Gebrauch von Ersatzteilen

Es gibt keine wartungstechnisch relevanten Bauteile innerhalb des Gerétes. Bel
Funktionsstorungen und/oder Ausfall des Gerétes ist eine entsprechende technisch
kompetente Serviceeinrichtung des Herstellers zu kontaktieren. Im Service und Re-
paraturfall sind nur Originalersatzteile des Herstellers zu verwenden. Bel Verwen-
dung von nicht originalen Komponenten erlischt jegliche Haftung fir Folgekosten.
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7.7 Uberwachung der Heizzone

Die einzelnen Strahlheizkorper werden durch jeweils einen im Heizelement befind-
lichen Ubertemperatursicherheitsabschalter tiberwacht. Uberhitzt ein einzelnes Heiz-
element, so wird dieses von der Stromversorgung getrennt, bis es auf die untere
Wiedereinschal ttemperatur abgekihlt ist.

8 AuBerbetriebnahme
Wenn der Salamander nicht in Gebrauch it, stellen Sie sicher, dass der Netzhaupt-

schalter auf Position O steht. Wenn Sie das Gerét fur langere Zeit nicht einsetzen
(mehrere Tage), ziehen Sie den Netzstecker heraus bzw. schalten sie das Gerét

spannungsfrei.
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Fehlerfindung / Fehlerbehebung

Achtung

Gerit nicht 6ffnen!
Gefdhrliche Spannung!

Bei alen Stérungen des Salamanders, die nicht auf &uf3ere Einflisse oder Ver-

schmutzungen zurtickzufiihren sind, darf nur zugelassenes und geschultes Service-

personal das Gerdt 6ffnen. Der Salamander muss sofort ausgeschaltet und der Netz-

stecker herausgezogen werden. Die Ursachenermittiung oder Fehlerbeseitigung darf

nur durch Sachkundige erfolgen.

Fehler

Mogliche Ursache

MalRnahmen durch Bedienungs- oder
Servicepersonal

Kein Aufleuchten des Keine Stromzufuhr Prifen Sie, ob das Gerdt mit dem

Dezimal punktes, oder Stromnetz verbunden ist

der LED-Anzeige (Netzkabel eingesteckt), Netzsicherun-
gen prifen

Kein Aufheizen Gerét defekt Kontaktieren Sie lhren Lieferanten fir

Reparaturservice. Ziehen Sie den Netz-
stecker heraus

Hauptschalter in Aus
Position

Hauptschalter Einschalten

Ungeniigende Heizleis-
tung bzw. keine Heizleis-
tung

Einzelner Strahlheizkdrper defekt!

Eine oder mehrere Pha-
se(n) fehlt(en).

Prufen Sie die Sicherung(en).

Bei einem Austausch von Bauteilen sind immer Originalteile nach der gultigen
Ersatzteilliste zu verwenden und die vorhandenen oder neue (gleiche Verbin-
dungselemente) einzusetzen.
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10

11

12

Reinigung
Rost, Fettauffangbehélter und der Strahlungshitze exponierte Gehausepartien

sollten je nach Einsatz und Verschmutzungsgrad in entsprechenden Interval-
len, regelmaRig mit handelstblichen Mitteln gereinigt werden.

Verchromte Bauteile/Kndpfe dirfen nicht mit scharfkantigen
Gegenstanden (Stahlspachtel, Stahldrahtbirste) oder und
aggressiven Reinigungsmitteln bearbeitet werden, da sonst
die Oberflache beschadigt wird. Hierfir eignen sich nur
Spachtel aus Holz oder Kunststoff!

Es durfen keine Fliissigkeiten in das Gerat gelangen!

Unterhalt

Der Anwender muss sicherstellen, dass alle Komponenten, die fir die Sicherheit re-

levant sind, jederzeit einwandfrei funktionstiichtig sind.

Achtung

Gerit nicht 6ffnen!
Gefdhrliche Spannung!

Der Salamander darf nur von ausgebildetem Service-Personal gedffnet werden.
Es befinden sich keine wartungsrelevanten Komponenten innerhalb des Gehauses.

Entsorgung

Bel Beendigung der Lebensdauer des Salamanders muss dieser fachgerecht entsorgt
werden.

Vermeiden Sie Missbréauche:

Das Gerét darf nicht durch unqualifizierte Personen benitzt werden. Vermeiden Sie,
dass die zur Entsorgung bereitgestellten Geréte wieder in Betrieb genommen wer-
den. Der Salamander besteht aus gebrauchlichen elektrischen/elektronischen und
elektromechanischen Bauteilen. Es werden keine Batterien verwendet. Der Anwen-
der ist verantwortlich fur die fachmannische und sichere Entsorgung der ausgedien-
ten Geréte.

Hinweis zur Entsorgung

Geréte die zu diesem Zweck bestimmt sind, kdnnen an uns zur Entsor-

gung geschickt werden. Es werden nur ausreichend frankierte Pakete

von uns angenommen.
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13 Ersatzteilliste

1
2
31 3.2
4.1 4.2
51 5.2
6.1 6.2
7
8
9.1 9.2
10 11
Anzahl / Pieces ARTIKELNUMMER ; inti
po—— o P Pos. \TEM NUMBER Beschreibung Description
1 1 1 1 343/1 Ceranglas Platte 530x295x4mm Glass ceramic plate 530x295x4mm
1 1 1 2 100108 Poti mit Vorschalter Po
1 1 1 31 CM-100100 Knebel Hauptschalter 0-1-W-0 Knob Main switch 0-1-W-0
1 1 1 3.2 CM-100101 Knebel Min-Max Zeit Knebel Min-Max Time
1 1 1 4.1 800409 Hauptschalter 4-polig Main Switch
1 1 1 4.2 800407 Vorschalter Switch
1 1 1 5.1 300606 Klemmleiste Terminal Board
4 4 4 5.2 500307 Gerétefuss Foot
2 3 4 6.1 700102 Heizelement 1500 W Heating Element 1500W
1 3 3 6.2 800318 Halbleiterrelais 25A Solid State Relais 25A
1 1 1 7 700103 Stabregler Salamander Rod Controller Salamander
1 - - 8 200503 Netzteil 230V Power supply 230V
1 1 1 9.1 200504 Sensor Tasten Elektronik Touch Electronic
1 1 1 9.2 200500 Float glas fur Sensor Elektronik Float Glass for Touch Electronic
Anschlufkabel 400V 3 m Main Cable 400V 3 m
- 1 1 10.1 013.00007/300630 | (5x 2,5 mm?) inkl. (5x 2,5 mm?) incl.
16A Ceekon-Stecker 16A Ceekon-Plug
Anschlufkabel 230V 3 m Main Cable 230V 3 m
1 ) ) 102 | 013.00006/300636 (3x 2,5 mmP) inkl. Stecker (3x 2,5 mm?) incl. Plug
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