Produktdatenblatt COO k

Saladette GN 1/1 2 Turen Toppingbereich 2 x GN 1/1; 0,23 kW

Artikel-Nr.: 70611007 Saladette GN 1/1 2 Turen Toppingbereich 2 x GN 1/1
+3xGN 1/6

Breite: 900 mm » Temperaturbereich: 2°C bis 8°C

Tiefe: 700 mm »fur2x GN 1/1 + 3 x GN 1/6

Hoéhe: 870 mm » inklusive 4 Zwischenstege

» Teleskop-Schiebedeckel
» Polyethylen-Schneidebrett
» 1 Rost GN 1/1,
2 Auflageschienen pro Tur
» statische Kuhlung
» innen und aulen: Edelstahl AlSI 304
» auf 3 Seiten eingeschaumter Verdampfer
» digitale Temperaturkontrolle
» automatische Abtauung, Kihimittel R600a
» Lieferung ohne GN-Behalter
» Isolierung: 40 mm
» max. AulRentemperatur: +35°C
» Verbrauch: 2,50 kWh/24h
» Kiihlung: statisch
» Installationen:
Elektro E: 0,23kW 230V 50Hz (Bauseitig)
» Gewicht(brutto/netto): 81,00 kg / 70,00 kg
» Abmessungen in mm (B/T/H): 900X700X870
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Elektro E: 0,23kW 230V 50Hz (Bauseitig) e
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